
 

Franck TEYSSIER Traiteur 

1 boulevard de l’Europe 

42110 - FEURS 

________________________________ 

mail: francktraiteur@neuf.fr 

Tel/fax : 04 77 27 00 15 

Mobile : 06 84 05 38 15 

 

Quelques Amuse-bouches 

Assortiments de Canapés  

 

Assortiments de Verrines 

 

Trilogie de Mises en bouche 

 

Pain surprise « environ 50 pièces » 

 

Les Entrées 

Belle tartine de Foie gras de canard, Brunoise de 

pomme poêlée au Sauternes 

_________ 

Ronde de St Jacques aux légumes croquants 

_________ 

Mille feuille de Saumon 

« Aspic d’œuf de saumon, le saumon fumé, le juste cuit. » 

___________ 

 Nougat de volaille et Ris de veau au foie gras 

 

Les poissons 

 Brochette de Lotte et St Jacques saisie ¨ la plan-

cha, Marinière de coquillages 

________ 

Pavé de loup cuit en vapeur de basilic 

 Sauce fa­on mayonnaise au safran 

________ 

Duo de Sole et Saumon, à la crème d’ail et ci-

boulette, Blanc de poireaux confits  

_________ 

 

Les Viandes 

Suprême de faisan, Compotée de choux 

Sauce au balsamique 

_______ 

Civet de lièvre  « à l’ancienne » 

Flan de potiron et Brisure de marron 

_______ 

 Magret de canard cuit ros® 

 Sauce et  Risotto au Champignons des bois 

_______ 

Pavé de filet de veau, Choux de Bruxelles au 

jus  

 Sauce  ç truffe et miel è 

 

yx 

Foie gras frais maison  80 ú le Kilo  environ 4.80 ú la part 

Boursette de saumon fumé 3.60ú pi¯ce 

Saumon fumé maison 38 ú le Kilo 

Terrine de chevreuil aux airelles 13.50 ú le kilo 

Terrine de lièvre aux champignons 13.50 ú le kilo 

Terrine de faisan forestière 13.50 ú le kilo 

Terrine de canard au poivre vert 13.50 ú le kilo 

 

Dessert: 2.80 ú la part. (buches, entremets,é) 

NOUVEAU CETTE ANNEE: 

Les Macarons Maison !! 

Le sachet de 8 macarons 4.50 € 
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6.90 ú 

9.30 ú 

7.20 ú 

11.30 ú 

7.00 ú 

8.90 ú 

10.90 ú 

9.50 ú 

9.20 ú 

11.50 ú 

15.30 ú 

1.10 ú pi¯ce 

1.10 ú pi¯ce 

4 ú par pers.  

29 ú pi¯ce 

Quelques infos relatives aux commandes : 

Pour les personnes souhaitant composer un menu complet, 

nous ajusterons un prix global suivant leur choix. 

Nous souhaiterions avoir vos commandes une semaine à 

l’avance si possible. 

Pour toute autre commande hors liste « plats de fêtes », merci 

de nous consulter. 

0.60 ú pi¯ce 

Pensez  à les commander !!! 


